Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

Suppen und varme (forpetsen

Ungarische Gulaschsuppe mit Weibrot (klein) 7,90 AL
Ungarische Gulaschsuppe mit Weibrot (groR) 10,90 awL
Knoblauchcremesuppe mit Kise-Bruschetta 6,90  acs
Ungarisches Korozott mit Weilkbrot und frisches Gemiise 6,90 ac
Auberginencreme-Bruschetta mit Tartar 6,90  aca
Letscho mit Weilbrot 6,90 A
Gebackene Champignonkopfe dazu Kise-Bruschetta und Tartar 7,10  acowm
Griine Bohnen im Speckmantel mit Tartar 7,10  acowm
Knuspriges Zucchini-Sticks mit Tartar 7,10 acowm
Kise-Sticks mit Tartar 7,50 accwm
Gebackene Hirtenkise mit Weilbrot und Tartar 7,00  acowm
Ungarischer Speck mit Spiegelel dazu Brot und frisches Gemiise 6,00  ac
Hortobagyer Palatschinken 790  ac
Probierteller fur vier Personen 39,90

Panierte Schweineschnitzel mit Pommes und Ketchup 10,90 ac
Gegrillt Hihnchenbrust mit Pommes 11,90
Kise-Sticks mit Pommes und Ketchup 9,90 acc
Ungarische Quarknudeln (Siig) 9,90 acc
Ungarische Quarknudeln mit Speck 10,90 acc

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal
www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

WWW

Alle Gerichte werden mit einem ungarischer Krautsalat serviert

Ungarisches Hihnchenpaprikasch mit Knopfle 16,90 acc
Hihnchen nach Bakonyer Art mit Knopfle 15,90 acc
Hihnchenbrust mit Kriauterkruste dazu griine Bohnen 15,90 ¢
Gegrillte Hihnchenbrust mit gebratenen Champignons dazu Pommes 15,90
Schweinefilet im Nussmantel mit Senfsofe und Pommes 17,90 ame
Schweinefilet im Speckmantel dazu griine Bohnen und Petersilienkartofteln 17,90 ac
Schweinefilet mit Pfefferkruste dazu gebratene Champignons und Pommes 17,50 ¢
Schweinefilet mit Letscho und wiirzigen Kartoffelspalten 17,90
Ungarisches Kalbspaprikasch mit Quarknudeln 20,90 aco
Kalbsfilet mit griine Bohnen im Speckmantel dazu Petersilienkartoffeln 24,90 ac
Kalbsfilet in grinem PfeftfersoRe dazu Pommes 24.90 am

Kalbsfilet mit Kriuterbutter Rostzwiebeln und Spiegelel dazu wiirzigen Kartoffelspalten und Tartar 24,90 scom

Panierte Kalbsschnitzel mit Petersilienkartoffeln 18,90 ac
Ungarisches Rindergulasch mit Knopfle 19,90 ac
Lavendel-Platte fur zwei oder vier Personen 39,90 / 75,90 acom

(Panierte Schweineschnitzel, Cordon Bleu, Panierte Champignons, Panierte Kise, Gegrillte Hihnchenbrust, Reis und

Pommes)

(Guy & [Raspassant)

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal

www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu

andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

Salate

Ungarischer Krautsalat 4,90
Gurkensalat mit Essig 5,10
Ungarischer Gurkensalat mit Schmand und Knoblauch 5,90 ¢
Bunter Salatteller mit JoghurtsoRe und Weilbrot 8,90 ac
Bunter Salatteller mit panierte Champignons und Weilbrot 11,50 ace
Bunter Salatteller mit Kise-Sticks und Weilbrot 11,90 acc
Salatteller Art des Hauses mit Honig-Senf Dressing Weikbrot 11,90 ame
Salatteller mit Hihnchen dazu Weikbrot 13,50 ac
Desserl
Ungarische Kastanienpiirree 4,90 ¢
Apfel ,,Borzas,, Kuchen mit Vanilleeis 5,50 acco
Ungarische Palatschinken mit Nutella 4,90 ac
mit Kakao 4,50 ac
mit Marmelade 4,50 ac
mit Quark und DessertsoRe 5,10 ace
mit Vanilleeis 5,10 ace
Kugel Eis (Vanille, Schoko, Erdbeer, Cookies, Schwarzwiilder, Pistazie, Karamell) 1,30 ¢

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal

www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

THaudlyenchte

Alle Gerichte werden mit einem ungarischer Krautsalat serviert

Panierte Schweineschnitzel mit Pommes 12,90 acc
Panierte Schweineschnitzel mit Pommes (grok) 15,90 acc
Cordon Bleu mit Pommes und Tartar 14,50acom
Cordon Bleu mit Pommes und Tartar (groR) 18,50acom

Gefiillte Schweineschnitzel mit gebratenen Champignons, Schinken und Kise dazu Pommes, Tartar

14,90 acem

Gefiillte Schweineschnitzel mit gebratenen Champignons, Schinken und Kise dazu Pommes, Tartar (groR)

1 8,90 ACGM

Gefiillte Schweineschnitzel nach Hausmacher Art mit wiirzigen Kartoffelspalten und pikanter Dip 14,90 acom

Gefiillte Schweineschnitzel nach Hausmacher Art mit wiirzigen Kartoffelspalten und pikanter Dip (groR)

18,90 accm

Mitrai Borzaska mit Pommes 14,90 acc
Cevapcici mit Rostzwiebeln und Pommes 14,90 mc
Cevapcict mit Rostzwiebeln und Pommes(groR) 16,90 mc
Cevapcicl im Speckmantel mit roter Zwiebelsalat dazu Pommes 16,90 m
Gebackener Kise mit Reis und Tartar 14,90 acom
Gebackene Champignons mit Reis und Tartar 14,90 acom
Gebackene Hirtenkise mit Pommes und Tartar 14,90 acom

Pommes 4,50 / Kartoffelspalten 4,50 / Reis 4,50 / Knopfle 4,50 / Korb Brot 2,80 / Tartar 2,00 / Pikanter Dip 2,50

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal
www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

Fllrgene

Abkiirzung Allergen

A Gluten

B Krebstiere

C Eier von Geflligel

D Fisch

E Erdnisse

F Sojabohnen

G Milch von Saugetieren
H Schalenfriichte

L Sellerie

M Senf

N Sesamsamen

o Schwefeloxid und Sulfite
P Lupinen

R Weichtiere

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal
www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

AAlhohalireie: Gelrante Sefle- und, Sehorle

Coca-Cola 0,331 3,50 Ananas 0,31 3,10
Coca-Cola light 0,331 3,50 Ananas 0,51 3,70
Spaltina Kola-Misch 0,51 3,70 Pfirsich 0,31 3,10
Fanta 0,331 3,50 Pfirsich 0,51 3,70
Sprite 0,331 3,50 Orangen 0,31 3,10
Schweppes Tonic 0,21 3,10 Orangen(,51 3,70
Schweppes Ginger Ale 0,21 3,10 Rote Traube 0,31 3,10
Spaltina Apfelschorle 0,51 3,70 Rote Traube 0,51 3,70

Arizona Eistee Zitronen 0,51 4,10

Arizona griine Tee 0,51 4,10

Franken-Brunnen Spritzig 0,71 4,30 (D arme W

Franken-Brunnen Medium 0,71 4,30 Espresso 2,90

Franken-Brunnen Still 0,51 8,70 Doppelter Espresso 3,40

Tafelwasser 0,31 2,50 Tasse Kaffee 3,10

Tafelwasser 0,51 3,50 Cappuccino 3,60
Latte Macchiato 3,60
FKiskaffee 4,30
Tasse Tee 2,90

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal
www.lavendel-restaurant.de




Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. MwSt. Wir behalten uns das Recht vor unsere Speisekarte zu
andern. Pro Beilagen Anderung berechnen wir 1,00€

6 , ,
gfmﬂ;,r Bm Spalter Radler 0,51 3,90

Spalter Freihet 0,331 3,60 Freiheit Natur Radler 0,331 3,60
Hopfen Zwerg leicht 0,331 3,70

Cola-Wel 0,51 3,90

Spalter Pils Nr. 1 0,331 3,70 ormeren
Edel Export Dunkel 0,51 3,90 Russ 0,51 3,90
Spalter Zwickl 0,51 3,90
Weilbier 0,51 3,90
Dunkle WieRe 0,51 3,90
Leichte Weile 0,51 3,90
Alkoholfrei WeiRbier 0,51 3,90 Spalter Vollbier 0,31 3,70

Spalter Vollbier 0,51 3,90

Spalter Premium Pils 0,4 3,80

Sehnapsle

Aprikose 0,031 3,50
Pflaume 0,031 3,50
Aprikose mit Honig 0,031 3,50

Pflaume mit Honig 0,031 3,50 M'W

Himbeere mit Honig 0,031 3,50

Aperol Spritz 0,41 5,50

Heidelbeere mit Honig 0,031 3,50
—_— ) -

Unicum 0,041 3,50 Lillet-Tonic 0,41 6,50
Jagermeister 0,041 3,50 Lillet Wild Berry 0,41 6,50
Ramazzott 0,051 3,50

Weinschorle 0,51 5,10

Jacky-Cola 0,41 6,50

Bei weiteren Fragen zum Thema ,,Allergene & Zusatzstoffe* wenden Sie sich bitte an das Personal
www.lavendel-restaurant.de




